Buffets ab 20 Personen

Vorspeisen:
Kartoffelplatzchen mit Raucherlachs und Gravedsauce,
Roastbeefrdlichen mit Poree, gefiillte Wraps

Hauptgang:

Schweinefilet im Speckmantel mit

Pfefferrahmsauce, Hahnchenbrustfilet in Krautersauce,
Lachsfilet in WeiBweinsauce, Schmorkartoffeln, Reis,
Gemiiseplatte und Salate

Dessert:
Panna-Cotta mit Himbeersauce, Herrencreme,
Schokoladenpudding

pro Person 34,00 €

Vorspeisen:
Antipasti, Tomate-Mozzarella, Reibeplatzchen
mit Raucherlachs und Garnelen

Hauptgang:

Hahnchenbrustfilet in Waldpilzsauce, Rinderrouladen,
kleine Schnitzel, Kartoffelgratin, Rostkartoffeln,
Gemiiseplatte und Salate

Dessert:
Herrencreme, Panna-Cotta mit Himbeersauce, Obstsalat

pro Person 34,00 €

Gerne stellen wir lhnen individuelle Meniis
nach lhren Wiinschen zusammen!

Telefon 05451-26 41

Fingerfoodbuffet

Roastbeefrdlichen mit Poreesalat, Kartoffelplatzchen
mit Raucherlachs und Gravedsauce,
AntipastispieBe, HahnchenspieBe, KasespieBe,
Tomaten-MozzarellaspieBe, Wraps gefiillt, Miniburger
ab 15 Personen

pro Person 20,50 €

Schnittchen verschieden belegt
Stiick 2,80 €

Buffets ab 60 Personen

3 Sorten zur Auswahl an Fleisch
Schweinebraten, kleine Schnitzel, Zwiebelbraten,
Gyros in Metaxasauce, Hahnchengeschnetzeltes,
Hackballchen in Paprikasauce

2 Beilagen nach Wahl
Reis, Kartoffelgratin, Spatzle, Rosmarinkartoffeln

2 Gemiisebeilagen nach Wahl
Erbsen und Mohren, Kaisergemuse, Bohnen
oder Brokkoli
pro Person 17,50 €

Auperdem bieten wir lhnen an:

Mietgeschirr
bei Riickgabe

Teller

Suppenteller

Suppentasse mit Unterteller
Glasteller

Meniigabel

Menuimesser

Meniiloffel

Dessertloffel

Kuchenteller

Kaffeetasse mit Unterteller
Anlegegabel

Anlegeloffel

Suppenkelle

Suppenterrine
Anlegeteller

gereinigt

0,40 €
0,30€
030€
0,20€
0,20€
0,20 €
0,20 €
0,15€
0,20€
030€
030€
0,30€
030€
1,50 €
0,20€

Chafing Dish ungesaubert zuriick

Pfandgebiihr fiir Geschirr 50 EUR
einmalig bei Lieferung zu bezahlen

Wird bei vollstandiger Geschirrriickgabe erstattet.

Bei unvollstandiger Riickgabe, wir der

Wiederbeschaffungspreis in Rechnung gestellt.

ungereinigt

0,80 €
0,60 €
0,60 €
0,40 €
0,40 €
0,40 €
0,40 €
030€
0,40 €
0,60 €
0,60 €
0,60 €
0,60 €
3,00 €
0,40 €
5,00 €

Fur Serviceleistungen vor Ort berechnen wir 24,00 € /

Stunde.

Fur das Abholen von bereit gestellten Tischgeraten,

Porzellan und Besteck berechnen wir pauschal 50,00 €.

Bei Geschirrriickgabe erfolgt die Bezahlung

in bar.

AGB

§ 1 Allgemeines

Die folgenden Allgemeinen Geschaftsbedingungen gelten fiir alle Ge-
schaftsbeziehungen zwischen der Firma Stapper’s Landgasthaus und
dem Kunden. MaBgeblich ist jeweils die zum Zeitpunkt des Vertrags-
schlusses giiltige Fassung.

Individuelle Vertragsabreden haben Vorrang vor diesen Allgemeinen Ge-
schaftsbedingungen. Abweichende, entgegenstehende oder erganzende
Allgemeine Geschaftsbedingungen werden nicht Vertragshestandteil, es
sei denn, ihrer Geltung wird ausdriicklich schriftlich zugestimmt.

§ 2 Liefer- und Zahlungsbedingungen

Die Preise sind grundsatzlich Abholpreise. Fiir das Anliefern berechnen
wir pauschal 30,00 EUR im Raum Ibbenbiiren, Piisselbiiren, Riesenbeck,
Laggenbeck, Recke, Steinbeck, Tecklenburg, Mettingen und Hopsten.
50,00 EUR berechnen wir fiir das Anliefern im Raum Osnabruck, Lotte,
Westerkappeln, Rheine und Emsdetten. Weitere Anlieferungen werden
nach Aufwand berechnet.

Wir sind bem(iht, vereinbarte Liefertermine einzuhalten. Gelingt uns dies
im Einzelfall nicht, so gesteht uns der Kunde eine Toleranz von bis zu 45
Minuten zu.

Die Rechnungsbegleichung erfolgt in bar bei der Geschirrriickgabe.

§ 3 Haftung

Der Kunde trdgt von der Ubernahme bis zur Riicknahme die Verant-
wortung fiir unsere Leihware. Die Riicknahme erfolgt zunéchst unter
Vorbehalt. Exakte Bruch- und Fehlmengen kdnnen erst nach erfolgtem
Reinigungsprozess ermittelt werden. Fiir ungereinigtes Leihgeschirr und
Zubehor fallen weitere Kosten an.

Fehlendes oder zu Bruch gegangenes Leihmaterial wird mit dem zur Zeit
gliltigen Wiederbeschaffungswert abgerechnet. Bei Beschadigungen an
Mietgegenstanden werden die entstandenen Reparaturkosten berechnet.

§ 4 Beanstandungen

Die Ware ist vom Auftraggeber oder dessen Beauftragten beim Empfang
zu priifen. Festgestellte Méngel sind unverziiglich anzuzeigen, ggf. telefo-
nisch zu melden, um fiir Abhilfe sorgen zu konnen. Geschieht dies nicht,
gilt die Ware als genehmigt.

8§ 5 Gerichtsstand
Gerichtsstandort: Amtsgericht Ibbenbiiren

§ 6 Giiltigkeit des Hausprospektes

Diese Preise haben eine Giiltigkeit ab April 2025.
Alle vorherigen Preisinformationen verlieren ab diesem Termin ihre
Giiltigkeit.

Partyservice

Was ware ein schones Fest
ohne gute Kiiche?

Wir beraten Sie gerne!

Telefon 05451-26 41

TAPPER’S

Landgasthaus

Abendsternschacht 5
49479 Ibbenbiiren

info@hausstapper.de

Offnungszeiten:

von 11:30 Uhr bis 14:00 Uhr
und 17:00 Uhr bis Ende

Mittwochs Ruhetag

www.stappers-landgasthaus.de



Stapper’s Landgasthaus
Party und Cateringservice

Sie Planen eine Familienfeier, Hochzeit, Geburtstag,
Jubildum, Taufe, Kommunion, Konfirmation, Weih-
nachtsfeier, Betriebsfest - wann immer Sie Freunde,
Gaste oder Kunden einladen mdchten - bei Feiern
jeglicher Art sind wir Ihnen gern behilflich.

Ob festliches Menu, Kalt-Warmes-Buffet oder
Canapés - wir erstellen Ihnen gerne ein
unverbindlichen Angebot.

SMPP@V\ (Mindestbestellmenge 5 Liter)

Hochzeitssuppe mit Einlage Liter 12,00 €
Kasesuppe mit Gehacktem,

Poree und Champignons Liter 12,50 €
Gulaschsuppe mit Fleisch, Paprika

und Champignons Liter 16,00 €
Gyrossuppe mit Fleisch, Zwiebeln

und Paprika Liter 13,00 €

M@V\a klel'l/\ (Mindestbestellmenge 10 Pers.)

Steakbrotchen 1 Brotchen,
1 Schweinesteak, Krautsalat

und Tzaziki Stiick 3,90 €

Dessert

Herrencreme 4,50 €
Panna-Cotta mit Himbeersauce 4,50 €
Bayrisch Creme auf Rote Griitze 4,50 €
Erdbeercreme 4,50 €
Zitronencreme 4,50 €
Mascapone mit Pfirsichen 4,50 €
Schokoladenpudding 4,50 €

Bei den Preisen im Flyer gilt 7% Mehrwertsteuer.
Falls Sie Geschirr oder Dienstleistungen extra buchen
machten erhoht sich der Preis fiir das Essen

auf 12 % des Preises.

Grund Mehrwertsteuererhéhung auf 19%.

Wir haben aber die Maglichkeit Geschirr zu vermitteln
iber eine Fremdfirma. Die leihen es lhnen und neh-
men es ungereinigt zurlick. Dann bleibt der
Essenspreis so.

Preise pro Person

Buffet’s

ab 10 Personen

Schinken- und Zwiebelbraten
mit Sauerkraut und Kartoffelptiree

pro Person 15,50 €

Hahnchenbrustfilet in Pflaumensauce, Hackballchen
in Paprikasauce, kleine Schnitzel, Reis, Kartoffelgratin
und Salate

ab 10 Personen 17,80 € ab 25 Personen 16,80 €

Kleine Schweineschnitzel mit Jager- und
Paprikasauce, Kartoffelgratin, Réstkartoffeln
und Salate

ab 10 Personen 18,70 € ab 25 Personen 17,70 €

Kleine Schweine-und Hahnchenschnitzel mit
Jager- und Paprikasauce, Rostkartoffeln,
Kartoffelgratin, Gemiiseplatte und Salate

ab 10 Personen 19,50 € ab 25 Personen 19,00 €

Kleine Schnitzel mit mediterranem Gemiise und
Rosmarinkartoffeln, Hahnchenbrustfilet mit Friichten,
dazu Reis und Currysauce, Schweinebraten,
Gemdseplatte und Salate

ab 10 Personen 19,50 € ab 25 Personen 18,40 €

Rinderrouladen, Hahnchenbrustfilet in Mandelkruste,
Friichte und Reis, Currysauce, kleine Schnitzel,
Kartoffelgratin, Gemiiseplatte und Salate

ab 10 Personen 22,90 € ab 25 Personen 21,90 €

FiletspieBe mit Paprikasauce und Kartoffelgratin,
Gyros mit Zwiebeln, Tzaziki und Rosmarinkartoffeln,
Hahnchenbrustfilet auf mediterranem Gemlise,
Gemiseplatte und Salate

ab 10 Personen 20,50 € ab 25 Personen 19,50 €

Schweinebraten mit Champignons, kleine Rouladen,
Hahnchenbrustfilet im Speckmantel auf einer
Waldpilzsauce, Reis, Kartoffelgratin,

Gemiiseplatte und Salate

ab 10 Personen 22,50 € ab 25 Personen 21,50 €

Gyros in Metaxasauce, FiletspieBe in Paprikasauce,
Hahnchenschnitzel mit Tomaten und Mozzarella
iberbacken, Kartoffelgratin, Reis,

Gemiiseplatte und Salate

ab 10 Personen 20,50 € ab 25 Personen 19,50 €

Schweinefilet im Schinkenmantel mit Pfefferrahm-
sauce, Rostkartoffeln, Hahnchenbrustfilet mit Krau-
terrahmsauce und Reis, kleine Schnitzel mit frischen
Champignons, Ofenkartoffeln, Gemiiseplatte und
Salate

ab 10 Personen 21,50 € ab 25 Personen 20,50 €

Rinderrouladen, Schweinefilet mit frischen
Champignons in Rahmsauce, Hahnchenbrustfilet auf
mediterranem Gemdise und Rosmarinkartoffeln,
Kartoffelgratin, Gemiiseplatte und Salate

ab 10 Personen 23,90 € ab 25 Personen 23,00 €

Buffet’s einfach

ab 10 Personen

Gyros in Metaxasauce, kleine Schnitzel, Reis,
Kartoffelgratin und Kaisergemiise

pro Person 16,90 €

Hahnchengeschnetzeltes in Currysauce, kleine Schnitzel,
Reis, Kartoffelgratin und Salate

pro Person 16,90 €

Rahmgeschnetzeltes, Rinderbraten, Spatzle,
Kartoffelgratin und Kaisergemiise

pro Person 18,50 €

Anlieferungsgebiihr:

30,00 EUR im Raum Ibbenbiiren, Piisselbiiren, Riesenbeck,
Laggenbeck, Recke, Steinbeck, Tecklenburg, Mettingen
und Hopsten.

50,00 EUR im Raum Osnabriick, Lotte, Westerkappeln,
Rheine und Emsdetten.

Weitere Anlieferungen werden nach Aufwand berechnet.



